Carta ded Vini 2017
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La sequente carta dei ving, & drittuata secondo 2 critert \‘
|
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1- Dare inportanza a quello che & lelemento caratterizeante del vino:

il w%'gno, unico elemento che confen'gce dentits, carattere e pessore al ,‘.

\

|
\
Yino ctesco,

2- Il Concetto di t’em'tonb/#em't’oda/lt’a; evidenziare le gt'ngole “

’ ’ ’ ’ V) ‘
reglont dtalia, le loro cantine e come lo decco m‘(gno pesco asume

caratterictiche dierse a seconda della latitudine o longétudine in cul <l |
trova |

Fartendo da queste considernzion;, <i & dectso di impostare la carta del :
(ini cuddividendola in categorée: Bollicine, Bianchi, Roscl Ste... dove | |
cono rappresentate le principall region( daliane e draniere con le

rc'gpetﬁve cantine e ( loro Yini,

Comin®, che c( permette una perfd'ba concerazione delle qua/c%a‘

1\

|

 servizio della mescita dei vind viene fatto dtilizzando il sitema ‘
|

’t

O@anolez%c'che ded vin }



Jd Bollicine

Cpumante Metodo Classico

Corrisponde al metodo francese champenoise, prevede la rifermentazione in bottiglia e che il processo sia
eccluciiamente fatto in bottiglia.
| Spuma e presa di spuna,
La spuma & linsieme delle bollicine presenti nel vino codtituite da COZ, prodotta dalla fermentazione dello
2ucchero ad opera del lierdt,
L presa di spuma & ! procedimertto per cul <t viene a formare nuovo alcol e bollicine di co2 én un vino finéto
per la metabolizzazione dello zucchero ad opera del lievit:

[ lieviti nella pumantizzazione

[ liexiti nel loro processo di metabolizzazione non prodacono olo CO2 e alcol. ma anche altrt prodot&' che
‘ caratterizzeranmo d vino pumante, come arom( e gaporé che dt’%enzc'emnno d vino pumante dal vino bace,

| La scelta delle we e vendemmia

Poscono escere bianche, come (wa Chardonnay, o nere, come lwa Pinot lfero,
- Yengono raccolte con un anticipo di circa un mese sulla maturazione ottimale affinché lo zucchero contenuto
K“ nellwa non siz eccecsiamente atto, cirea 10 % grad aleolict
’. Succesciamente lo zucchero aggunto verr fermentato e produra circa un altro grado alcolico,

‘I Prescatura dellwa

l Dopo la vendemmia lwa, 2 differenza della produeione del rosco, viene inmediatamente pigiata e prescata e
succo trasferito in un contendtore per la prina fermentazione,

| Won < eseque accolibamente la macerazione di we roce, proprio per exitare che g/c' antociani, coloranti del vino |

| pregemfc' nella buccia, paggc'no nel modto rendendolo colorato, Colo < <t wole ottenere uno spumante rosato o
puo prevedere una macerazione parﬁco/are,

Anche per le we bianche colitamente non ¢ eseque la macerazione, <olo alcan prodaééon' lo fanno per breve
tempo, per poter ricamre dalla bucciz alcune sodanze che caratterizzavano ( loro vino,

* Termentazione in vasca
Una volta che d mosto & nella vasca < procede alla normale ﬁrmenﬁazz’one ﬁno all ottenimento del vino ﬂm%o
dopo un po’ i megi,

Inbottigliamento
Ora siamo pronts; megcoliamo plede con o zucchero e il vino finito e subito dopo imbottigliamo,
[ L2 tappatura

Al termine del/'éwboét@/c’amanto < pone un pc'cco/o tappino che <l chiama ‘Bidule” che cervira a mccog&'ere (
lieviti quando choccheremo,
Poi i mette un tagpo corona di metallo e ¢ ripone la boﬁﬁg/t'a i cantina,




| Vino én bottiglia sul lievti

I véno rimane in bottiglia per minimo 4 mest per legge, ma il vino i bottiglia con dentro { lieviti puo rinanere
12, 24, 36 mesi, senza alcana azione dall estemo,
| Cio ol dire che non < drterviene sulle bottiglie per tutto d periodo,
?amaage W
Quando riteniamo che lo spumante sia pronto per berlo, poniamo le bottiglie sulle ‘pupitre”, Le bottiglie ‘\‘
] rengono messe capovo/te, a tegta n g, su deglt appositl contendtort di legno, y

Ogné giomo vengono ruotate e scosse i modo di favorire. d depostto ded residu, del lierdts, verso quel tappino !
montato allinbottigliamento, *i

C wole almeno an mese per oftenere quegto, \\ |

Oy’ ¢l sono delle macchine che sostituiscono i movimento manuale e che in poco tempo ottengono lo dtesco |}

ricultato, | |

Shoccatur e tappatur ‘

‘ Le bottiglie cosi capovolte vengono poste in un congelatore di colli d bottiglia, che congelano prodotto nel ‘
1l collo della botég/m Poi, tenendo sempre la boﬁé@/ca a collo i 9l manualmente e al olo < | dbappa la boﬁég/ca, \
rovesciandola quind rapidamente per non perdere troppo contenuto,

| A questo punto < mbboccano le bottiglée e < tappano con un tappo di sughero, Per ultimo viene montata la

gabbietta e amotolato [anello, !

| Queste manowe poscono essere {atte da macchine, ma la procedua ¢ la dessa, |

" Per ultino la bottiglia viene lavata, asciugata e posta in cegtoni i attesa A etichettatur e capsula

| Liqueur dexpedition

b questa fase puo escere introdotto nella bottiglia, oltre al vino di attre bottiglie, la * liqueur dexpédition ', |
La ligueur puo essere composta da attri vind o da mescole di liguori segreto di ciascuna casa di produeione, |

| Puo inoltre puo essere aggiunto anche zucchero (n quantétatiid precisi i modo di creare uno spumante |

leggeﬂnenﬁe pil dolce, |
| Denominazione dello sounante |
| tenore di zucchero determina d tipo di pumante, ]
! Extra brut a0 e 6 g/l Sec ta 17 e 85 g/ 1,
| Brut minore i 15 g/! Demi-sec  tm 33 ¢ 50 g/! p
Extra dry ta 12 ¢ 20 g/l Dolce maggtore di 50 g/ i
Dy tw 20 e 24 4/l l%



|

do Classico

Francia

'Champagne Reserve Royale llon Dosé "

< ?hc'/t}aponna& > Pinot Noir 65%, Chardonnay 30%, Pinot
Meunter 5% - Dosaggio: 0 g// - RM - Mareud-Cur-Ay
'Champagne Brut”

< Yeuve Clicquot Pongardine > Pinot oir 50% Chardomay
30% Pinot Meunier 20% - Dosaggio: 10 g/ [ - R - Redne
‘Champagne Premier Cru Brut”

< Bubry > Pinot loir 20%, Chardonnay 20%, Pinot: Meanier 60%
Dogaggc'o: 6 g [ - RY - Jouz/'/ég'ﬁet'mg

'Champagne Grand Cru Brut’

< Marie-\belle Ledr > Pinot Woir 5% Chardomnay 15%
Dosaggio; & g// - RM - Ambonnay(Marme)

‘Cremant ' Aleace’

< Binner > Rt'eg[c'ng - Aucerrols - Pinot Giris Dosaggio: zero g/ [ -

- Ammercchwinr( Alcaziz)

W€ 55€ |

9€ 45 € |



- Slovenia

Yioria But Natue'

< Claveek> Bbolla gc'a//a 0% e Ec'eg/c'ng talico 10%
Dosaggeo: 0 g/ [ - 28 med cud lievitd - Domberk, Vipava

talia

“Forrari Perle Brut’
< Termrd Tl Lanelll> Chardonnay 100% Dosaggio: 8 9/l - 60
meci sul lievitl - Trento

“Franciacorta Extra-Bruit

< lo _Cpam'ere > Chardonnay 100% Dosaggio: 3 g/l - 24 mesi cul
lieviti - Monticelli Brusat

“Franciacorta Brut Cuvée | 7

< Lo Sparviere > Chardonnay 100% Dosaggio: § g/l - 30 mest sut
lieviti - Monticelli Brusat

Franciacorta La Capinera Brut”

< Vigneti Cenct > Chardonnay 70% Pinot Bianco 30% -
Dosaggio: & g// - 24 mex( cul lievdti - Co/ogne

85 €



| “Franciacorta Saten La Via della Seta Brut”

< Vigneti Cenci > Chardonnay 0% Pinot Bianco 10% -
' Dosaggio: & g/ [ - 30 me<t cud lieviti - Co/ogne

“Franciacorta Sxtra-Brut Millesimato 2009

< Lo Sparviere > Chardonnay 100% Dosagglo: 3 g/l - 60 mest sul
lieviti - Monticelll Brucat

Tranciacorta Dosagglo Zero’
‘ <lo .gpam'ef@ > Chardonnay 100% - Mon Dosato - 72 mesi cut
| lievdtd - Monticelll Brucati

| “Franciacorta Monique Brut Rose ”

k" <lo _Cpmc'ere > Pinot Nero 100% - Dosaggio: 8 g/l - 24 mest

a, cut léexiti - Monticelli Brucati

|

l

| “Marzani Elewr Bt
< Detdda> Blance de Noir Cannonau £ Monica di Cardegna -
Dosaggio: < & g/ [ - 14 me< cud liexiti - Simais( Cardegna)

| ‘700 Bat”

| < Cugumano> Pinot llero & Chardonnay - Dosaggio: < 8 ¢/ -
| 36 megi cud lieviti - Cicdia

25 € |



i

 Metodo Famdliare/Colfon

I

Yino Erizzante da Tawola Costadils 450 "

« Codadila > Prowecco Tondo(Glem) - macerzione di 6 glom(
culle bucce, decantazione datica del modto e fermentazione
spontanes, Affinamento culle fecce fini per 5 mesi in inox, - Veneto

Mari Lumassina Frizzante Colfondo *

< Sancio > |umacsina 100% - realizzato cecondo (| metodo della
rifermentazione n Boté('g/c'a (Cur Lie) - Liguria

‘Wabasia Emdlliana Erizzante ’

< Lusentt > Maliasia di Candia Aromatica 100% - realizzato

secondo d metodo della rifermentazione in Boﬁf[g[c'a (Cur Lie) -
Emdlia Romagna

do o
T U

5€ K€
5€ b€
4€ 5€

Co/fondo, detto anche Metodo famc’/c’ara o ancestrale & una ﬁpo/ogc'a di bollicine poco diffuca ma
molto partcco/are Gl tratta del cosiddetto vino alla francese cur lie (letteralmente “cu feccia”),
Quando ( vino viene cmbatﬁg/mﬁo (a seconda della temperatura e delle condizion( atm0§fenc/ne) a
distanza di alcune settimane subicce un proceggo di rifermentazione gponﬁanea che porta alla prem di

spuma’, La ceconda fermentazcone < comp/eta qumdc i boﬁftg/ca ‘ul lievit” naturali e non viene

pmtccata [ opemzwne del degorgememf per rimuovere dalla boﬁtglm ( lieviti
Quel che < ottiene & un vino asciutto, fruttato e armomco torbido e con un /eggero depoito di

lievit in fondo alla boﬁfcg/ca

h



|

do Charmat

“Torvato Brt”
< Sella & Mosca > Torbato 100% - Sardegna
"Ribula Brut "

< Conte d Attimis /Lam'ago > Ribolla Gialla 60% Pinot
Bianco 40 % - Frall Yenezia Giulia

*Prosecco Brut Valdobbiadene Superiore

< De Taveri > Prosecco (Gler) 100% - Veneto

“Prosecco Rosé Eitra-Drf’
< De Taveri > Procecco (Glem) 959 Raboso 2% - Veneto
‘Mezu Me2u Rose Brut’

< Sancio > Ue a bacca Rocca del Savonese - Liguria

=

4€

4€




|

i

|

Viné Bianchi

< Az, Vitiinicola Prinatera((Jalter De Batte) >

Yermentino 1004 - le we cubiscono una breve macerazione nel
mosto ﬁmentazc’on@ e l vino viene c'mboté/g/c'ato enza ecere

ﬂfém‘o@t@ LIE)

| “Yermentino di Luni Stichetta e 2016

‘i

|

< Cantina lunae(Bosont) > VYermentino 100% - Ortonovo

Yermentino di Luni Monte dei Frati 2016 *

I < La Felee > Yermentino 100% - Ortonow
|

g
s

?

I

Yermentino Rivier Ligure Ponente 2016

< Maria Donata Blanchi > Vermentino 1004 - Imperia

Yermentino Riviera Ligure Ponente 2016

< Cantina Casanova > Vermentino 100% - Tinale Ligure

Yermentino Riviera Ligure Ponente 2016

< Cantina Sancio > Vermentino 1004 - Cpotomo

Yermentino Riviera Ligure Ponente 2016

» lerre Bc'anche > Yermentio 100% - /mpen'a

6€ 30€ |

5€ 18€ |

5€ W€ |

5€ V€|

4€ (L€ |

4€ 16€ |



'\ "Pigato Ritera Ligure Ponente 2016
| < Maria Donata Bianchi > Pigato 100% - Inperia
‘

Il < Cantina Sancio > 7){9460 100% - Spotomo

“Plgato Rivier Ligue & Ponente 2016
< Cantina Sancio > Pigato 100% - Cpotomo

“Plgato Rivier Ligue & Ponente 2016
< Cantina Casanova > Pigato 100% - Finale Ligure
‘Pigato Riviera Ligure Ponente 2016 *

i‘ « Terre Bianche> ?{qato 100% - /mpen'a

“Pigato Regis Rivlern di Ponente 2011

?

< V& dmorss > “Pigato 100% - Batonnage di 6 mesi in pt’cco/e
‘ barrigues di Rovere - Inperia

"aloarola Colli di Luni 2016
< Cantina Umae(Bo:oné) > flbarola 100% - Ortonowo

| “Lumaccina Colli Savonesi 2016

< Cantina Sancio > Lumaccina 1004 '§p01,‘orn0

“Plgato Cappellania Riviera di Ponente 16 *

5€

5€

5€

4€

5€

5€

5€

4€

el

20€ |

20€



i

|
 Plemonte

“B/angé 2015

< Ceretto > Ameic 100% - Alba

‘Gart di Gavi 2015”

< Oé&oso/dt' > Cortese di Gar 100% - Gavr

‘Gart di Gari 2016 ”

<la Cap/ana > Cortee di Gavi 100% - Bosio( Gaxi)

'Lt Regiha 2016 *

< Braida > MNascetta 100% - Rocchetta Tanaro

4€

4€

6 €



|
| .leegna

‘Capichera Yendemmia Tardoa 2008 "

< Capc'chem > Yermentino 100% - Gallua - Arzachena

‘Dettori Bianco 2014.”

< Dettori > VYermentino 1007 - Romangia - Sennort

| “Renosu Bianco ”

' “Liboriu Yermentino di Gallum 2015
|

< Cantine Detdda > Vermentino 100% - Gallua - Simaci

’ ‘Branu Yermentino di Gallua 2016

< Y{qne Surau > Yermentino 100% - Gallua - Arzachena

5€

< Dettori > Yermentino & Moscato di Sennor - Romangia, Cennort

5€

4€

20€

5€



|
- Full Yenezia Giulia

‘Chars 2016 *
< Lo 'Felhga > Chardonnay & Riboolla Gialla - Cormong

“Bonco Brodlo 2011

< Conte d'Attinis /‘Lam'ago > Friulano 55% Pinot Blanco 45%
- Buttrio

|

| ‘Mabasia ktriana 2013
| < Conte d ttimis /‘Lam'ago > Mabasia ltriana 100% - Buttrio
‘i
ij ‘Ribolla Gialla 2015
; < Conte d'Attinis /Lamago > Ribolla Gialla 100% - Buttrio
| “Cauignon 2015 *
| < Conte d'Attinis Naniago > Sawignon 100% - Buttrio
| Pinot Grgio 205

| < Conte d'Attini Maniago > Pinot Grigio 100% - Buttrio
r

5€

5€

5€



. Trentino AlboAdige-Sud Tirol

Lowengang 2013

< Aok Lageder > Chardonnay 100% - Nagre
‘Gewurtraminer 2016 *

< Aloks Lageder > Gewurtraminer Aromatico 100% - Magre

| “Cauvignon Blanc 2016 *

< 14/055 Lageder > §auw'gn0n 100% - Magre

' 'Beta Deltn 2015

! < flois Lageder > Pinot Grigio 50% Chardonnay 50% - Magre
|

|

K
' “Yogelnater Moscato Giallo ’
| < Alo Lageder > Moscato Giallo 100% - Magre

Marche

 erdcchio dei Cactll i josi 2085

< Tattoria San Lorenzo > VYerdicchio 100% - Mortecarotto

-{

s e

5€

5€

5€

5€

4€

1e |

19€ |

9€

9€



!

|
- Clcilia

‘ale 2013
< Cusumano > Chardonnay 100% - Partinico
‘Cubia 2013

< Cusumano > colia 100% - Partinico

‘Gltamora Stna Bianco 2015 ”

< Cugumano >  Carricante 100% - Partinico
‘Chamaris 2016

< Cugumano > Grillo 100% - Partinico
“L'ghea 2015 "

< Donnaﬂtgata > Zc'bt'bbo 100% - Fatelleria

5€

5€

5€

5€

5€

20€

20€

L€

20€



i

; ,
| Campania

“Fiano di fvellino 2013

< Ciro ?t'can'ello > Fiano di Avellino 100% - Cummonte

‘Greco di

« Ciro Pieartello > Greco di Tufo 100% - Summonte

Tafo 2013 *




JJ

Yine Roee
| Liguria

l

‘Cericd 2009
< Az, Vitirinicola Primatera((jalter De Batts) >
Granaccia 80% Siah 20% - Camp/g/c'a

“Tonos 2009 ”

- < Az, Vitidnicola Primatera((jalter De Batts) >
Canglovese, Canalolo, Ciliegiolo, Cabemet-Cauvignon, Moscato

| Wfero, Dolcetto - Camp('g/c'a

K )

;' “Prinater Rosso

| < Az, Vitiinicola Primatera((Jalber De Batts) >

| Cangiovege, Merlot, Cc'/cbgt'olo - Camp('g/c'a

| "Rossese di Do/ceacqaa 2016"

| < A% Agr Caldi > Rocece 100% - Dolceacqua
‘1

| Rossese di Doloeacqua Superiore 2015
[ < AL Agr Cald > Roccece 1004 - Dolceacqua

|

(€

6€

5€

4€

4€




|
 Plemonte

i

|2 Wotte Barbern 4t 2009

< L2 Ballerina > Barbera d'4<ti 100% - Meontegrogso

"Gmoris Barbera &' sti 2010’

< La Ballerina > Barbera 444t 100% - Montegrogso

| ‘Montebruna Barvern d At 2015"

| < Braida > Barbern d4ti 100% - Rocchetta Tanaro

' La Swolta Barber 4'Agti 2010"
il < Creatto > Barbem dcti 100% -

5€

5€

5€

5€

5€

<« Braida > Barbera 609 Pinot: Nero 10% Cabemet{aaw'gnon 10%

} Merlot 10% - Rocchetta Tanaro

' "La Monella Barber Monferrato 2016"

‘ < Bratda> Barbera 1004 - Trizzante - Rocchetta Tanaro

'Limonte Grignolino d'Asti 2016

< Braida > C—}r/gno/c'no 100% - Rocchetta Tanaro

| “4nina e Dolcetto dOvada 2018
< 444 ﬂgﬁ .{am%o > Doleetto dOvada 100% - Tricobbio

’ 'Baciale 2015’
|

4€

4€

8€

20¢€ |

20 € |

L€

20€

VRN |



—
- Sardegna

‘Dettort Rosso 2010

< Tenute Dettori > Cannonau 100% - Cennort

“Tenores 2010

< Tenute Dettori > Cannonau 100% - Sennori

| “Chinbanta 2012°

| < Tenute Dettori > Monica di Sardegna 100% - Sennorl

| "Ottomarzo 2015"
a' < Tenute Dettort > Faccale 100% - Sennori

| Renosu Rosco”

< Tenute Dettori > Cannonau, Monica, Paccale - Cennord

"Warchese d Yillamarina 2009
" < .Ce//a & Mosca > Cabemeﬁ-ﬁaaw’gnon 100% - Alg/rero

|
f “Tanca Tarra 2009

< Sella & Mosea > Cannonau, Cabemet- Caurignon - Alghero

(€ 35€

6€ 25€

6€ 25€

4€ 16 €

(€ 35€

5€ 20€

o O
)=



i

|

1

|

1

|

[ < 44< ﬂgﬂ Candialle > Canglovese, Canawlo, Malasia Vera -

" “Terre Rare Carignano del Sulcie 2011

< Gella & Mosca > Cargnano del Sulcis 100% - 4{9/1@(0
‘Dimonios Canonau 2012 "

< Sella & Mosca > Cannonau 100%- Alghero

(oscana

‘Brunello di Montalcino 2011

< 14.{ Agr La /Ladorma > Cangeovese 100% - Mortalcino

 ‘Rocso di Mortaleino 2014

< AL Agri La Madonna > Canglovese 100% - Montalcino

‘Madomma Nerm 2012
< AL Agri La Madonna > Cangiovese, Merlot, Cabemet-

Saurignon - Montaleino

'L.a Mise Chianti Classico 2012

| Pantano i Chiant

5€

4€

£€

5€

6€ 25¢ |

5€




|
|

!

Yeneto

w
"Gmarone della Yaéoo/c'cel/a Clasico 201"  8€ 46 € \r
« Santa £aﬁa > Corving, Corvinone & Rondinella - San Pietro in J
Cartano 1i
t ] ] ] ) ".
(alpolicella Ripaaso Superiore 2014 5¢ e |
« Santa §oﬂa > Corvina, Corvinone & Rondinella - Can Pietro in ~‘
Cartano }‘
|
|
(74 ‘
Emdia Romagna |
|
|
“Trebbiolo Rosso 2015 4€ 16€ |
|

<la _Ct’oppa > Barbera 60%, Bonarda 40% - Rivergaro




m—
- Trentino Alto Adige-Sud Tirs

| “Pinot Mero Doc 2015” 5€ H¢€
< Blok Lageder > Pinot Wero 100% - Magre
Lagrein 2003 se e

< Alo Lageder > Lagrein 100% - Magre

| ‘Cabemet Riseria 2013’ 5€ e

< Alok Lageder > Cabemet 100% - Magre

o
. g



i

; f .
- Full Yenezia Giulia

“Tazzelenghe 2011
< Conte d'Attinis Maniago > Taezelegnhe 100% - Buttrio
Vignaricco 2011’

< Conte d'Attinis /‘Lanlago > Classico Taglio Bordolese
impreziogito dall 'or{qc'na/c%a‘ dello §c/n'ppeétc'no,' Merlot 45%
Cabemet-Cauvignon 40% - Buttrio

Refosco dal Peduncolo Rosco 2012
< Conte dAttim /‘Lam'ago > Refosco 100% - Buttrio

"‘Cabemet 2011”

< Conte dAttimis Maniago > Cabemet-Cawignon 50%
Cabemet—ﬁanc(tc}ao Carmenere.) 50% - Buttrio

"Werlot: 2011
< Conte d'Attinis Maniago > Nerlot 100% - Buttrio

5€

5€

5€




o w
' Clellia H

, T

st 2007 e se |
< Duca di _§a/apamta > Pinot Mero 100%, - Cadeldaccia ‘J

\ |

“Woa 2011 6€ 25¢€ |

< Cusumano > Wero d'aola 40%, Merlot 30%, Cabemet- {
Cauvignon 30% - Fartinico ‘

1
| Cagana 2010 b€ 25¢ |
| < Cusumano > Mero d'aola 100%, - Partinico ‘~
i‘ Trickele 2010 s€ 2¢ |
‘; l < Duca di _Ca/apamt‘a > \ero d'avola 100%, - Cadteldaccia
Y aico 2007 se e
i < Duca d _Ca/apamt‘a > Werello Mascalese 100%, - Cadteldaccia |

|
| “Altamora Etna Rosco 2013 5¢ ¢ |

< Cusumano > Merello Maccalese 100%, - Fartinico ‘
ﬂ



- Trancia

Loim

"Muscadet Curée Classic 2015

< Domaine De L 'Scu >
Melon de Bourgogne 100% - Le Landreau

5€

D=

20€ |



— —
Vi Rocati

‘ ?ag/c'a

Rosato Rosa del Golfp 2016

< Rosa del Golfo >
Wegroamaro 90% Malasia nera Leccese 10% - Alezio

5€ W€



"Anghelu Ryju 2016’

< Sella & Mosca >
Wegroamaro 0% Maliasia nera Leccese 10% - Alezio

" Yind da Degsert e da Meditazione




